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BIZCOCHO DE LA ABUELA

INGREDIENTES:

. 130 9. (1 1/4 cub.) de azdcar,
i 4 huevos,
- un pellizco de sal,

2 cucharaditas de levadura
170 g. (3 cub.) de harina.

Preparacion
1. Ponga la mariposa en las cuchillas y vierta en el vaso el azdcar y los huevos.
Programe 2 minutos, temperatura 37 g velocidad 3.

2. Afada los ingredientes restantes y programe 6 segundos a velocidad 3.

3. Vierta esta mezcla en la bandeja del horno, previamente engrasada. Teniendo
cuidado de que quede perfectamente extendida con una altura mdxima de %
centimetro.

4. Introdizcala en el horno previamente recalentado a 180° durante mds menos
10-15 minutos.

5. Dejar enfriar.

Este bizcocho se puede distribuir entre dos bandejas rectangulares y hacer planchas
muy finas para hacer el Tiramist o la Tarta de Pifia, en vez de utilizar bizcochos de
soletilla.
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